
Crostatina, crema al limone e meringa bruciata	
Lemon tarte and burned meringue	 € 12

 			 

Bavarese alle pesche, mandorla e spuma alla lavanda	
Bavarian cream with peach, almond, and lavender foam	 € 13

	

Granita al lampone, frangipane e menta	
Raspberry granita, frangipane, and mint foam	 € 12

	

Sfera al cocco, passion fruit e cioccolato fondente
Coconut sphere, passion fruit, and dark chocolate	 € 13

	

Il Cioccolato	
rocher al cioccolato bianco e fondente, nocciola e spuma al cioccolato al latte	      
White and dark chocolate Rocher, hazelnut, and milk chocolate foam 	 € 14

	

Gelato panna e amarena	
Cream and black cherry ice cream	 € 9

	

Sorbetto al bergamotto	  
Bergamot sorbet 	 € 8

	

    



V I N I  D A  M E D I T A Z I O N E

Ora da Re 1932 Feduo di Mazzoronello, Sicilia · 350 ml	 € 210

Amabile del Ceré Quintarelli 1990, Veneto · 500 ml	 € 500

Château D’Yquem 2001, Francia · 750 ml	 € 1000

Château D’Yquem 2001, Francia · 375 ml	 € 500

Château D’Yquem 1999, Francia · 750 ml	 € 650

Château D’Yquem 1998, Francia · 750 ml	 € 650

Château D’Yquem 1989, Francia · 750 ml	 € 1200

Château D’Yquem 2001, Francia · Magnum	  € 2500

Château D’Yquem 2001, Francia · Jéroboam	 € 7500

Disznókő Tokaji Aszù Eszencia 1999, Ungheria · 500 ml	 € 360

Disznókő Tokaji Aszù 5 Puttonyos 1996, Ungheria · 500 ml	 € 270

Disznókő Tokaji Aszu 5 Puttonyos 1995, Ungheria · 500 ml	 € 300

Disznókő Tokaji Aszù 5 Puttonyos 1993, Ungheria · 500 ml	 € 300

Disznókő Tokaji Aszù 6 Puttonyos 1993, Ungheria · 500 ml	 € 350

T E Q U I L L A
Riazul Reposado, Mexico 	 € 15

Patron Anejo, Mexico	 € 18

Patron Silver, Mexico	 € 15

Gran Patron Burdeos, Mexico	 € 100

M E Z C A L
Mezcal Espadín Herencia de Sánchez, Messico	 € 10

D I S T I L L A T I  E  L I Q U O R I  I T A L I A N I 	
Grappa di Sangiovese Felsina 2009, Toscana	 € 10

Mirto di Sardegna Trimontis, Sardegna	 € 10

Grappa di Brunello, Le due sorelle, Toscana	 € 12

Grappa di Bolgheri Invecchiata, Campo al Mare, Toscana	 € 12

Grappa di Nobile di Montepulciano, Avignonesi, Toscana	 € 12

Grappa di Sangiovese, Villa Calcinaia, Toscana	 € 12

Grappa di Vin Santo 2016, Giovanni Paoli, Trentino	 € 14

Jerman Grappa, Friuli	 € 12



V I N I  D A  D E S S E R T
Vin Santo Occhio di Pernice 2011 Viticcio, Toscana	 € 10 I € 40

“Renobilis” Recioto di Soave DOCG 2008	       € 8 I € 55 
Montefalco Sagrantino Passito DOCG 2019 	  € 8 I € 55

Samos Anthemis 2000	      € 8 I € 60

Dow’s Porto Tawny 20 anni	      € 12 I € 80

Château Filhot 2007 		   € 16 I € 100

C O C K T A I L S

Gin Tonic	
ImmarGin e tonica premium alla buccia di lime			            € 15

Taurus Small Batch Black Gin e tonica premium al pepe rosa	 € 20

Smoky Old Fashioned	
Bourbon o Rye Whiskey, Angostura, zucchero e soda	     € 18

affumicatura di faggio e arancia 	
consigliato con / suggested with : Sablè e crema alla vaniglia / Sablè and vanilla cream	

Golden Margarita con crust al sale nero e scaglie d’oro	
Tequila Cimarron Blanco, succo di lime e sciroppo di agave	 € 22

consigliato con / suggested with :  Lingotto alla nocciola / Hazelnuts and apple chutney bar 	

Espresso martini	  
Grey Goose, espresso, Liquore al caffè Borghetti    	 € 18

consigliato con / suggested with :  Cilindro ai tre cioccolati / Three choccolate dessert	

Fiorenza	
Snow Leopard Vodka, liquore al sambuco, pompelmo rosa, elisir alla violetta	
consigliato con / suggested with :  Crostatina al limone / Lemon tarte		  € 20

 	



A R M A G N A C 	
Armagnac Laubade 2004, Francia 				         € 15

Armagnac Laubade 1994, Francia 				    € 22  
Armagnac Samalens 1990, Francia 				         € 25

Armangnac 1984, Francia			         € 30

Bas Armagnac 1980 Château De Laubade, Francia	 € 35

Armagnac 1979 Cask Finish Rum J. Dupeyron, Francia	 € 36

Armagnac Samalens 1974, Francia 				    € 45

Armagnac 1943 Lafontan, Francia	 € 100

C O G N A C 	
Cognac V.S.O.P. Francoise Peyrot, Francia	 € 12

Cognac X.O. Francoise Peyrot, Francia	 € 25

Cognac X.O. So Elegantissime Jean Fillioux, Francia	 € 30

Cognac Ancestral Maxime Trijol, Francia	 € 75

Cognac Richard Hennessy, Francia	 € 250

D I S T I L L A T I  E  L I Q U O R I  F R A N C E S I 	
Eau de Vie Frambois Sauvage Massanez, Francia	 € 10

Calvados V.S.O.P. Château du Breuil, Francia	 € 12

Pere Williams e Cognac Francoise Peyrot, Francia		 € 10

Mandarine e Cognac Francoise Peyrot, Francia		  € 10

G I N 		
Sir Edmund Bourbon Vanilla, Paesi Bassi	 € 12

ExtravirGin all’olio di oliva toscano, Toscana	 € 10

Taurus Gin nero, Piemonte	 € 14

V O D K A 		
Tuscan Vodka Wine Distillery, Toscana	 € 12

Maite distillata nel marmo di Carrara, Toscana	 € 14

Snow Leopard, Polonia	 € 12

Belluga, Russia	 € 16

W H I S K Y  &  W H I S K E Y 	
Samaroli Speyside single cask single malt, Scozia	 € 35

Samaroli Aprentice blended malt, Scozia	 € 25

Craigellachie 13 Y.O. single malt speyside, Scozia	 € 20

Benriach 21 Y.O. four cask matured, Scozia	 € 35

Aerstone single malt, sea cask, Scozia	 € 12

Jura sngle malt scotch rum cask finish, Scozia	 € 15

Nikka tailored whisky, Giappone		 € 25

R U M
Saint James Quintessence, Martinica	 € 35

Reserve Rum of Haiti, Haiti	 € 16

Milionario 15 reserva especial, Perù	 € 12

Ron Milionario X.O. Decanter, Perù	 € 20 


